
Hachette 2024

« Revêt une robe sombre et déploie au nez 
des arômes intenses et profonds de fruits 
noirs très mûrs soutenus par un beau boisé 
vanillé. Arômes qui infusent une bouche 
ample, suave, corsée, onctueuse et bien 
charpentée par les tannins du raisin et de 
la barrique, avec en finale de gourmandes 
nuances de moka »

Cuvée Référence 2020

« Drapé de rubis intense, ce montagne livre 
une olfaction fruitée agrémentée d’épices 
douces et de notes sudistes de tapenade. 
Un profil solaire dans une bouche suave, 
ronde, généreuse, équipée de tannins 
souples et dynamisée par une une finale 
plus fraîche. »

Cuvée Référence 2019

Hachette 2023

Clos la Croix d’Arriailh 2020
« Une pointe de malbec (5%) et de 
cabernet franc (10%) en complément du 
merlot dns ce vin bien ouvert sur les fruits 
rouges, agrémentés de notes de vanille, de 
noisettes et d’humus.
La bouche apparaît ample, friande, souple et 
fraîche, dotée de tanins mûrs. »

« Elégance remarquée ! 
Le nez distingué décline les fruits noirs 
(mûre, myrtille) nuancés de notes boisées 
tandis qu’en bouche se dévoile une matière 
richement fruité aux tanins délicats. »

Cuvée Le Clos 2016
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«Un Montagne solaire»

La Carte des Vins

COFFRET  DÉCOUVERTE

Millésimes disponibles : 2020

Millésimes disponibles : 2020, 2021

Millésimes disponibles : 2018, 2019, 2020

Ce vin élevé 12 mois en barriques offre une belle couleur intense, 
un nez aromatique mêlant petits fruits noirs (cassis) et fruits rouges 
(fraise, framboise) sur des notes épicées.

Magnifique volume en bouche.

Ce vin accompagnera les viandes rouges, les viandes en 
sauce et un plateau de fromages.
Pour les plus belles occasions !

Vin rare issu de vieilles vignes. Sa robre rubis aux reflets sombres 
et son nez aux arômes délicats sauront vous séduire. La bouche se 
compose d’une attaque franche, une évolution fruitée et une très 
belle longueur. Un vin riche et concentré.

A réserver pour ceux qui privilégient le meilleur !

Il accompagnera parfaitement les grillades et les gibiers.

Ce vin exprime pleinement son terroir :
Un nez expressif à dominante de fruits rouges, une bouche en 
rondeur, avec une finale savoureuse.

C’est un vin fruité facile à boire !

Profitez-en dès aujourd’hui ! Il accompagnera fort bien tout 
votre repas et particulièrement les volailles ainsi que la 
charcuterie.

Château Croix Beauséjour «Cuvée Tradition»

Château Croix Beauséjour «Cuvée Référence»

Clos la Croix d’Arriailh «Cuvée Prestige»

Millésimes disponibles : 2020

Assemblage atypique de 50% de cabernet franc et 50% de vieux 
malbec, vin que nous avons souhaité sans artifice, sans élevage boisé.
Belle robe très profonde avec des reflets violacés. Premier nez épicé 
avec des notes de réglisse et anis caractéristiques du cépage Malbec.
Une bouche riche avec une matière présente, des fruits croquants 
et une très belle vivacité.

Il accompagnera parfaitement une belle pièce de boeuf.

Mai-Ly

Carton de 6 bouteilles

2 Référence 2020 + 2 Clos 2019 + 2 Mai Ly 2020 79 €

COFFRET  DÉCOUVERTE

79 €
Au lieu de 92 €

Pour PASSER VOS COMMANDES
Tous les moyens sont bons :  Tél : 05 57 74 59 21  -  06 70 59 79 92 - contact@croixbeausejour.com

CHATEAU CROIX BEAUSEJOUR Clément et Rémi LAPORTE 5 route d’Arriailh 33570 MONTAGNE


